Пояснительная записка

Рабочая программа по технологии для 5 класса, направление: «Технологии ведения дома», составлена на основе Примерных программ по учебным предметам. Технология. 5-9 классы: проект. – М.: Просвещение, 2010. (Стандарты второго поколения). Технология: программа. 5–8 классы / авт.-сост. А.Т. Тищенко, Н.В. Синица. — М.: Вентана-Граф, 2012.

Данная программа предполагает работу с учебником Технология. Технологии ведения дома: 5 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений / Н.В. Синица, В.Д. Симоненко. – М.: Вента-Граф, 2012. Синица, Буглаева: Технология. Технологии ведения дома. 5 класс. Рабочая тетрадь. - М.: Вента-Граф, 2013.  Из программы учебного курса «Промышленный дизайн», добавляется кейс «Объект из будущего».

Учебный курс «Промышленный дизайн» фокусируется на приобретении обучающимися практических навыков в области определения  потребительской ниши товаров, прогнозирования запросов потребителей, создания инновационной продукции, проектирования технологичного изделия. 

 В программу учебного курса заложена работа над проектами, где обучающиеся смогут попробовать себя в роли концептуалиста, стилиста, конструктора, дизайн-менеджера. В процессе разработки проекта обучающиеся коллективно обсуждают идеи решения поставленной задачи, далее осуществляют концептуальную проработку, макетирование, трёхмерное моделирование, визуализацию, конструирование, испытание полученной модели, оценку работоспособности созданной модели. В процессе обучения производится акцент на составление технических текстов, а также на навыки устной и письменной коммуникации и командной работы.

Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. 

На изучение технологии в 5 классе отведено 68 часов, 2 часа в неделю.
Курс технологии в 5 классе направлен на достижение цели:
формирование  представлений  о  составляющих  техносферы,  современном  производстве  и  распространённых  в  нём технологиях.

Для достижения поставленной цели изучения технологии в 5 классе необходимо решение следующих практических задач:

- формировать представление о технологической культуре производства, развитии культуры труда подрастающего поколения на основе включения обучающихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

- способствовать овладению необходимыми в повседневной жизни базовыми приёмами ручного и механизированного труда с использованием распространённых инструментов, механизмов и машин, способами управления отдельными видами бытовой техники;

- способствовать овладению общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства;

- развивать у обучающихся познавательные интересы, техническое мышление, пространственное воображение, интеллектуальные, творческие, коммуникативные и организаторские способности;

- формировать у обучающихся опыт самостоятельной проектно-исследовательской деятельности;

- воспитывать трудолюбие, бережливость, аккуратность, целеустремлённость, предприимчивость, ответственность за результаты своей деятельности;

- развивать основы экологической культуры, бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

- формировать осознание значения здорового питания для сохранения свое​го здоровья.
Планируемые предметные результаты по технологии в 5 классе

Ученик научится: 

· безопасным приемам труда с инструментами, швейными машинами, электробытовыми приборами; 

· специальным и общетехническим знаниям и умениям в области технологии обработки пищевых продуктов, текстильных материалов. 
Ученик получит возможность научиться:
-  изготавливать и оформлять швейные изделия; 

-  навыкам ведения домашнего хозяйства;  

- планировать и выполнять учебные технологические проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата.
Цель программы: освоение обучающимися спектра Hard- и Soft-компетенций на предмете промышленного дизайна через кейс-технологии. 

Задачи программы:

Обучающие:
· объяснить базовые понятия сферы промышленного дизайна, ключевые особенности методов дизайн-проектирования, дизайн-аналитики, генерации идей;

· сформировать базовые навыки ручного макетирования и прототипирования;

· сформировать базовые навыки работы в программах трёхмерного моделирования;

· сформировать базовые навыки создания презентаций;

· сформировать базовые навыки дизайн-скетчинга;

· привить навыки проектной деятельности, в том числе использование инструментов планирования.

Развивающие:

· формировать 4K-компетенции (критическое мышление, креативное мышление, коммуникация, кооперация);

· способствовать расширению словарного запаса;

· способствовать развитию памяти, внимания, технического мышления, изобретательности;

· способствовать формированию интереса к знаниям;

· способствовать формированию умения практического применения полученных знаний;

· сформировать умение формулировать, аргументировать и отстаивать своё мнение;

· сформировать умение выступать публично с докладами, презентациями и т. п. 

Воспитательные:

· воспитывать аккуратность и дисциплинированность при выполнении работы;

· способствовать формированию положительной мотивации к трудовой деятельности;

· способствовать формированию опыта совместного и индивидуального творчества при выполнении командных заданий;

· воспитывать трудолюбие, уважение к труду;

· формировать чувство коллективизма и взаимопомощи;

· воспитывать чувство патриотизма, гражданственности, гордости за отечественные достижения в промышленном дизайне.

Планируемые результаты освоения учебного курса

Личностные результаты:
· критическое отношение к информации и избирательность её восприятия;

· осмысление мотивов своих действий при выполнении заданий;

· развитие любознательности, сообразительности при выполнении разнообразных заданий проблемного и эвристического характера;

· развитие внимательности, настойчивости, целеустремлённости, умения преодолевать трудности;

· развитие самостоятельности суждений, независимости и нестандартности мышления;

· освоение социальных норм, правил поведения, ролей и форм социальной жизни в группах и сообществах;

· формирование коммуникативной компетентности в общении и сотрудничестве с другими обучающимися.

Метапредметные результаты:

Регулятивные универсальные учебные действия:

· умение принимать и сохранять учебную задачу;

· умение планировать последовательность шагов алгоритма для достижения цели;

· умение ставить цель (создание творческой работы), планировать достижение этой цели;

· умение осуществлять итоговый и пошаговый контроль по результату;

· способность адекватно воспринимать оценку наставника и других обучающихся;

· умение различать способ и результат действия;

· умение вносить коррективы в действия в случае расхождения результата решения задачи на основе её оценки и учёта характера сделанных ошибок;

· умение в сотрудничестве ставить новые учебные задачи;

· способность проявлять познавательную инициативу в учебном сотрудничестве;

· умение осваивать способы решения проблем творческого характера в жизненных ситуациях;

· умение оценивать получающийся творческий продукт и соотносить его с изначальным замыслом, выполнять по необходимости коррекции либо продукта, либо замысла.

Познавательные универсальные учебные действия:

· умение осуществлять поиск информации в индивидуальных информационных архивах обучающегося, информационной среде образовательного учреждения, федеральных хранилищах информационных образовательных ресурсов;

· умение использовать средства информационных и коммуникационных технологий для решения коммуникативных, познавательных и творческих задач;

· умение ориентироваться в разнообразии способов решения задач;

· умение осуществлять анализ объектов с выделением существенных и несущественных признаков;

· умение проводить сравнение, классификацию по заданным критериям;

· умение строить логические рассуждения в форме связи простых суждений об объекте;

· умение устанавливать аналогии, причинно-следственные связи;

· умение моделировать, преобразовывать объект из чувственной формы в модель, где выделены существенные характеристики объекта (пространственно-графическая или знаково-символическая);

· умение синтезировать, составлять целое из частей, в том числе самостоятельно достраивать с восполнением недостающих компонентов.

Коммуникативные универсальные учебные действия:

· умение аргументировать свою точку зрения на выбор оснований и критериев при выделении признаков, сравнении и классификации объектов;

· умение выслушивать собеседника и вести диалог;

· способность признавать возможность существования различных точек зрения и право каждого иметь свою;

· умение планировать учебное сотрудничество с наставником и другими обучающимися: определять цели, функции участников, способы взаимодействия;

· умение осуществлять постановку вопросов: инициативное сотрудничество в поиске и сборе информации;

· умение разрешать конфликты: выявление, идентификация проблемы, поиск и оценка альтернативных способов разрешения конфликта, принятие решения и его реализация;

· умение с достаточной полнотой и точностью выражать свои мысли в соответствии с задачами и условиями коммуникации;

· владение монологической и диалогической формами речи.

Предметные результаты

В результате освоения программы обучающиеся должны

знать:

· правила безопасности и охраны труда при работе с учебным и лабораторным оборудованием.

уметь:

· применять на практике методики генерирования идей; методы дизайн-анализа и дизайн-исследования;

·  анализировать формообразование промышленных изделий;

· строить изображения предметов по правилам линейной перспективы;

· передавать с помощью света характер формы;

· различать и характеризовать понятия: пространство, ракурс, воздушная перспектива;

· получать представления о влиянии цвета на восприятие формы объектов дизайна;

· применять навыки формообразования, использования объёмов в дизайне (макеты из бумаги, картона);

· работать с программами трёхмерной графики (Fusion 360);

· описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;

· анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации;

· оценивать условия применимости технологии, в том числе с позиций экологической защищённости;

· выявлять и формулировать проблему, требующую технологического решения;

· модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией/заказом/потребностью/задачей деятельности;

· оценивать коммерческий потенциал продукта и/или технологии;

· проводить оценку и испытание полученного продукта;

· представлять свой проект.

владеть:

· научной терминологией, ключевыми понятиями, методами и приёмами проектирования, конструирования, моделирования, макетирования, прототипирования в области промышленного (индустриального) дизайна.

ученик научится:

· следовать технологии, в том числе в процессе изготовления субъективно нового продукта;

· оценивать условия применимости технологии в том числе с позиций экологической защищённости;

· прогнозировать по известной технологии выходы (характеристики продукта) в зависимости от изменения входов/параметров/ресурсов, проверять прогнозы опытно-экспериментальным путём, в том числе самостоятельно планируя такого рода эксперименты;

· в зависимости от ситуации оптимизировать базовые технологии (затратность — качество), проводить анализ альтернативных ресурсов, соединять в единый план несколько технологий без их видоизменения для получения сложносоставного материального или информационного продукта;

· проводить оценку и испытание полученного продукта;

· проводить анализ потребностей в тех или иных материальных или информационных продуктах;

· описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;

· анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации;

· проводить и анализировать разработку и/или реализацию прикладных проектов, предполагающих:

· определение характеристик и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе),

· встраивание созданного информационного продукта в заданную оболочку,

· изготовление информационного продукта по заданному алгоритму в заданной оболочке;

· проводить и анализировать разработку и/или реализацию технологических проектов, предполагающих:

· оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике),

· разработку (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) технологии получения материального и информационного продукта с заданными свойствами;

· проводить и анализировать разработку и/или реализацию проектов, предполагающих:

· планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации),

· планирование (разработку) материального продукта на основе самостоятельно проведённых исследований потребительских интересов.

            СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА

	Раздел

учебного курса
	Количество часов

	Раздел 1. Введение
	2

	Раздел 2. Кулинария
	10

	Раздел 3. Технология ведения дома
	2

	Раздел 4. Кейс «Объект из будущего»
	14

	Раздел 5. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов. Вышивка.
	6

	Раздел 6. Элементы материаловедения
	2

	Раздел 7. Элементы машиноведения
	4

	Раздел 8. Конструирование и моделирование рабочей одежды
	8

	Раздел 9. Технология изготовления рабочей одежды
	8

	Раздел 10. Творческие проектные работы
	10

	Раздел 11. Итоговое занятие.
	2

	Итого
	68


Раздел 1 Введение (2ч.)
Введение в курс технологии. Правила ТБ работы в кабинете обслуживающего труда. Общие правила безопасных приемов труда, санитарии и гигиены. Санитарные требования к помещению кухни и столовой, к посуде и кухонному инвентарю.
Раздел 2. Кулинария (10ч.)
Тема 1. Санитария и гигиена

Соблюдение санитарных правил и личной гигиены при кулинарной обработке продуктов для сохранения их качества и предупреждения пищевых отравлений.

Правила мытья посуды ручным способом и в посудомоечных машинах. Применение моющих и дезинфицирующих средств для мытья посуды.

Требования к точности соблюдения технологического процесса приготовления пищи. Санитарное значение соблюдения температурного режима и длительности тепловой кулинарной обработки продуктов для предупреждения пищевых отравлений и инфекций.

Безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячими жидкостя​ми. Оказание первой помощи при ожогах и порезах.
Примерные темы лабораторно-практических и прак​тических работ:

1. Определение набора безопасных для здоровья моющих средств для посуды и кабинета.
2. Проведение санитарно-гигиенических мероприятий в по​мещении кабинета кулинарии.

            3. Сервировка стола к завтраку.

Тема 2. Физиология питания
Понятие о процессе пищеварения, об усвояемости пищи; условия, способствующие лучшему пищеварению; роль слю​ны, кишечного сока и желчи в пищеварении; общие сведения о питательных веществах.
Обмен веществ; пищевые продукты как источник белков, жиров и углеводов; калорийность пищи; факторы, влияющие на обмен веществ.
Физиологические основы рационального питания. Совре​менные данные о роли витаминов, минеральных солей и мик​роэлементов в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах; суточная потребность в витаминах, солях и мик​роэлементах.
Составление рациона здорового питания с применением компьютерных программ.
Понятие о микроорганизмах; полезное и вредное воздей​ствие микроорганизмов на пищевые продукты; органолептические и лабораторные экспресс-методы определения качест​ва пищевых продуктов; первая помощь при пищевых отрав​лениях.
Примерные темы лабораторно-практических и прак​тических работ:
1. Составление меню, отвечающего здоровому образу жизни.
2. Поиск рецептов блюд, соответствующих принципам раци​онального питания.
3. Составление меню из малокалорийных продуктов.
4. Составление меню из национальных блюд.

Тема 3. Блюда из яиц, бутерброды, горячие напитки
Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Прис​пособления и оборудование для взбивания и приготовления блюд из яиц. Оформление готовых блюд.
Продукты, употребляемые для приготовления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Способы нарезки продук​тов для бутербродов, инструменты и приспособления для на​резки.
Особенности технологии приготовления и украшения раз​личных видов бутербродов. Требования к качеству готовых бу​тербродов, условия и сроки их хранения.
Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоко​лад). Правила хранения чая, кофе, какао. Сорта чая, их вку​совые достоинства и способы заваривания.
Сорта кофе и какао. Устройства для размола зерен кофе. Технология приготовления кофе и какао.
Требования к качеству готовых напитков.
Примерные темы лабораторно-практических и прак​тических работ:
1. Приготовление блюда из яиц.
2. Выполнение эскизов художественного оформления бутер​бродов.
3. Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку.
Тема 4. Блюда из овощей
Виды овощей, используемых в кулинарии. Содержание в овощах минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, ви​таминов. Сохранность этих веществ в пищевых продуктах в процессе хранения и кулинарной обработки. Содержание вла​ги в продуктах. Влияние ее на качество и сохранность про​дуктов.
Свежемороженые овощи. Условия и сроки их хранения, способы кулинарного использования.
Влияние экологии окружающей среды на качество ово​щей. Методы определения качества овощей. Определение ко​личества нитратов в овощах с помощью измерительных при​боров, в химических лабораториях, при помощи бумажных индикаторов в домашних условиях.
Назначение, правила и санитарные условия механической кулинарной обработки овощей. Причины потемнения карто​феля и способы его предотвращения.
Особенности механической кулинарной обработки листо​вых, луковых, пряных, тыквенных, томатных и капустных овощей.
Назначение и кулинарное использование различных форм нарезки овощей. Инструменты и приспособления для нарез​ки овощей. Правила обработки, обеспечивающие сохранение цвета овощей и содержания в них витаминов.
Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и дополнительных гарниров к мясным и рыбным блюдам. Технология приготовления салатов из сырых овощей. Оформ​ление салатов продуктами, входящими в состав салатов и име​ющими яркую окраску, и листьями зелени.
Значение и виды тепловой кулинарной обработки продук​тов (варка, жаренье, тушение, запекание, припускание, пассерование, бланширование).  Преимущества и недостатки раз​личных способов варки овощей.
Изменение содержания витаминов и минеральных ве​ществ в овощах в зависимости от условий кулинарной обра​ботки. Технология приготовления блюд из отварных овощей. Требования к качеству и оформлению готовых блюд.
Примерные темы лабораторно-практических и прак​тических работ:
1. Определение доброкачественности овощей по внешнему виду и при помощи индикаторов.
2. Приготовление салата из сырых овощей.
3. Фигурная нарезка овощей для художественного оформле​ния салатов.
4. Приготовление блюда из вареных овощей.

РК: Составление меню из национальных блюд.
Раздел 3. Технология ведения дома (2 ч.)
Тема 1. Интерьер кухни, столовой
Общие сведения из истории архитектуры и интерьера, связь архитектуры с природой. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в интерьере.
Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребнос​тей семьи и санитарно-гигиенических требований. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Оборудование кухни и его рациональное размещение в ин​терьере.
Декоративное оформление кухни изделиями собственного изготовления. Национальный колорит в интерьере.
Примерная тема лабораторно-практической работы:

1. Выполнение эскиза интерьера кухни, детского уголка.
Раздел 4. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов. Вышивка

 (10 ч.)
Виды декоративно-прикладного  искусства. Материалы и инструменты. Цвет и его свойства. Элементы построения узора вышивки - композиция, ритм, орнамент, раппорт. Инструменты и материалы. Цвет и его свойства. Правила посадки и постановки рук при вышивании. Правила ТБ при работе с тканями. Способы закрепления рабочей нити. Техника выполнения швов " вперед иголку", " назад иголку", «стебельчатого» и «тамбурного». Правила заправки ткани в пяльцы. Техника выполнения вышивки «крестом», работа со схемами. Увеличение и уменьшение рисунка. Перевод рисунка на ткань.

Примерная тема лабораторно-практической работы:

1. Выполнение простейших вышивальных швов, способы безузелкового закрепления нити.
2. Выполнение вышивки «крестом».
3. Вышивка изделия (салфетка).
 РК: Национальный колорит в интерьере.
Раздел 5. Элементы материаловедения (2 ч.)
Тема 1. Свойства текстильных материалов
Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральных и искусственных волокон.
Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого современного производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити в ткани. Лицевая и изнаночная сто​роны ткани. Виды переплетений нитей в тканях.
Механические, физические, технологические, эксплуата​ционные свойства тканей, нитей, шнуров и нетканых матери​алов. Валяние шерсти. Сравнительные характеристики тканей из натуральных и химических волокон. Способы обнаружения химических во​локон в тканях.
Примерные темы лабораторно-практических и прак​тических работ:
1. Изучение свойств нитей основы и утка.
2. Определение лицевой и изнаночной сторон, направления долевой нити в ткани.
3. Распознавание волокон и нитей из хлопка, льна, шелка, шерсти.
4. Обнаружение нитей из химических волокон в тканях.
РК: валяние шерсти
Раздел 6. Элементы машиноведения (4 ч.)
Классификация машин швейного производства по назна​чению, степени механизации и автоматизации. Характеристи​ки и области применения современных швейных, краеобметочных и вышивальных машин с программным управлением.
Бытовая швейная машина, ее технические характеристи​ки, назначение основных узлов. Виды приводов швейной ма​шины, их устройство, преимущества и недостатки.
Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Правила безопасной работы на универсальной бытовой швейной машине. Правила подготовки швейной машины к работе. Формирование первоначальных навыков работы на швейной машине.
Назначение, устройство и принцип действия регуляторов универсальной швейной машины. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани.
Челночное устройство универсальной швейной машины. Порядок его разборки и сборки. Устройство и работа меха​низма двигателя ткани. Назначение и принцип получения простой и сложной зигзагообразной строчки.
Виды неполадок в работе швейной машины, причины их возникновения и способы устранения. Уход за швейной ма​шиной.
Назначение и конструкция различных современных при​способлений к швейной машине. Их роль в улучшении каче​ства изделий и повышении производительности труда.
Примерные темы лабораторно-практических и прак​тических работ:
1. Намотка нитки на шпульку.
2. Заправка верхней и нижней нитей.
3. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям, закрепление строчки обратным ходом машины.
4. Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей.
5. Выполнение зигзагообразной строчки. Обработка срезов зигзагообразной строчкой.

Раздел 7. Конструирование и моделирование рабочей одежды (8ч.)

Конструирование. Классово-социальное положение человека и его отраже​ние в костюме. Краткие сведения из истории одежды. Совре​менные направления моды. Народный костюм как основа в построении современных форм одежды.
Роль конструирования в выполнении основных требова​ний к одежде. Типовые фигуры и размерные признаки фигу​ры человека. Системы конструирования одежды. Краткая ха​рактеристика расчетно-графической системы конструирова​ния. Основные точки и линии измерения фигуры человека.
Последовательность построения чертежей основы швей​ных изделий по своим меркам. Расчетные формулы, необхо​димые для построения чертежей основы швейных изделий.
Примерные темы лабораторно-практических и прак​тических работ:
1. Выполнение эскизов национальных костюмов.
2. Эскизная разработка модели спортивной одежды на осно​ве чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом на основе цветовых контрастов.
3. Снятие мерок и запись результатов измерений.
4. Построение чертежа швейного изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам или по заданным размерам

Моделирование. Понятие о композиции в одежде (материал, цвет, силуэт, пропорции, ритм). Зрительные иллюзии в одежде. Виды ху​дожественного оформления швейных изделий.
Способы моделирования швейных изделий. Выбор ткани и художественной отделки изделия. Художественное оформле​ние народной одежды. Связь художественного оформления современной одежды с традициями народного костюма. Определение количества ткани на изделие.
Выбор модели изделия из журнала мод с учетом индиви​дуальных особенностей фигуры. Способы копирования вы​кройки из журналов. Проверка основных размеров выкройки по своим меркам и коррекция чертежа выкройки.
РК: национальный костюм.
Поиск в Интернете современных моделей швейных изде​лий, построение выкроек, раскладка выкроек на ткани и рас​чет количества ткани на изделие с применением компьютер​ных программ.
Примерные темы лабораторно-практических и прак​тических работ:
1. Моделирование изделия.
2. Расчет количества ткани на изделие.
3. Копирование выкройки из журнала мод, проверка и кор​рекция выкройки с учетом своих мерок и особенностей фи​гуры.
4. Подготовка выкройки выбранного фасона швейного изде​лия к раскрою.
Раздел 8. Технология изготовления рабочей одежды (10 ч.)
Ручные стежки и строчки. Технология выполнения ма​шинных швов, их условные графические обозначения.
Подготовка ткани к раскрою. Особенности раскладки выкройки на ткани в зависимости от ширины ткани, рисун​ка или ворса. Инструменты и приспособления для раскроя. Способы переноса контурных и контрольных линий выкрой​ки на ткань.
Правила выполнения следующих технологических опера​ций:
обработка деталей кроя;

обработка застежек, карманов, поясов, бретелей, прой​мы и горловины;

обметывание швов ручным и машинным способами;

обработка вытачек с учетом их расположения на дета​лях изделия;

обработка верхнего края поясного изделия притачным поясом;

обработка низа швейного изделия ручным и машин​ным способами.

Сборка изделия. Проведение примерки, выявление и ис​правление дефектов.
Стачивание машинными швами и окончательная отделка изделия. Приемы влажно-тепловой обработки тканей из нату​ральных и химических волокон. Контроль качества готового изделия.
Примерные темы лабораторно-практических и прак​тических работ:
1. Выполнение образцов ручных стежков, строчек и швов.
2. Подшивание  низа  изделия  потайными  подшивочными стежками.
3. Отработка техники выполнения соединительных, краевых и отделочных швов на лоскутках ткани.
4. Выполнение раскладки выкроек на различных тканях.
5. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя.
6. Обработка деталей кроя.
7. Скалывание и сметывание деталей кроя.
8. Проведение примерки, исправление дефектов.
9. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ.
10. Влажно-тепловая обработка изделия.
    11. Определение качества готового изделия.
Раздел 9. Творческие проектные работы (10 ч. )
Тема 1. Выбор темы проекта
Определение и формулировка проблемы. Поиск необходи​мой информации для решения проблемы. Разработка вариан​тов решения проблемы. Обоснованный выбор лучшего вари​анта и его реализация.
Примерные темы лабораторно-практических и прак​тических работ:
1. Сбор коллекции образцов декоративно-прикладного ис​кусства республики.
2. Изготовление изделия в технике лоскутного шитья.
3. Изготовление изделий декоративно-прикладного искус​ства для украшения интерьера.
4. Оформление интерьера декоративными растениями.
5. Организация и проведение праздника (юбилей, день рож​дения, Масленица и др.).
6. Изготовление сувенира в технике художественной роспи​си ткани.
7. Блюда национальной кухни для традиционных праздни​ков.
8. Проекты социальной направленности.
РК: декоративно прикладное ис​кусства республики Алтай.
Раздел 10. Итоговое занятие  (2 ч.)
Итоговое занятие. Выставка творческих работ и достижений учащихся.
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	Примечание

	
	
	
	план
	факт
	

	
	Раздел 1. Введение
	2
	
	
	

	1
	Вводный инструктаж и первичный инструктаж на рабочем месте.
	1
	1

02.09-07.09
	
	

	 2
	Вводное занятие. Что такое творческие проекты.
	1
	
	
	

	
	Раздел 2. Кулинария
	10
	
	
	

	3
	Санитария и гигиена на кухне. Посуда для кухни и уход за ней.
	1
	2

09.09-14.09
	
	

	4
	Правила ТБ при кулинарных работах. Оказание первой помощи при ожогах и порезах. Здоровое питание.
	1
	
	
	

	5
	Лабораторная работа №2. Определение качества питьевой воды.

Правила первичной обработки овощей.
	1
	3

16.09-21.09
	
	

	6
	Технология приготовления блюд из овощей и фруктов.
	1
	
	
	

	7
	 Способы и формы нарезки овощей.

 Приготовление салата из сырых овощей.
	1
	4

23.09-28.09
	
	

	8
	Блюда из яиц, приспособления и оборудование для их приготовления. Способы определения свежести яиц и их хранения.
	1
	
	
	

	9
	Бутерброды и горячи напитки. 
Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку
	1
	5

30.10-05.10
	
	

	10
	Технология приготовления блюд из круп, бобовых и макаронных изделий.
	1
	
	
	

	11
	Составление меню на завтрак. Сервировка стола и этикет за столом.
	1
	6

07.10-12.10
	
	

	12
	Творческий проект «Приготовление воскресного завтрака для всей семьи». Защита проекта.
	1
	
	
	

	
	Раздел 3. Технология ведения дома

	2
	
	
	

	13
	Эстетика и экология жилища. Интерьер кухни, оборудование, отделка и украшение.
	1
	7

14.10-19.10
	
	

	14
	Интерьер кухни, украшение ее изделиями собственного изготовления. Выполнение эскизов.
	1
	
	
	

	
	Раздел 4. Кейс «Объект из будущего»
	14
	
	
	

	15
	Введение. 
	1
	8

21.10-26.10
	
	РК 

	16
	 Методики формирования идей
	1
	
	
	

	17
	Методики формирования идей
	1
	9

04.11-09.11
	
	

	18
	Методики формирования идей
	1
	
	
	

	19
	Урок рисования (перспектива, линия, штриховка)
	1
	10

11.11-16.11
	
	

	20
	Урок рисования (перспектива, линия, штриховка)
	1
	
	
	

	21
	Создание прототипа объекта промышленного дизайна
	1
	11

18.11-23.11
	
	

	22
	Создание прототипа объекта промышленного дизайна
	1
	
	
	

	23
	Создание прототипа объекта промышленного дизайна

	1
	12

25.11-30.11
	
	

	24
	Создание прототипа объекта промышленного дизайна
	1
	
	
	

	25
	Создание прототипа объекта промышленного дизайна
	1
	13

02.12-07.12
	
	

	26
	Создание прототипа объекта промышленного дизайна
	1
	
	
	

	27
	Урок рисования (способы передачи объёма, светотень)
	1
	14

09.12-14.12
	
	

	28
	Урок рисования (способы передачи объёма, светотень)
	1
	
	
	

	
	Раздел 5. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов. Вышивка
	6
	
	
	

	29
	Вышивка как вид декоративно-прикладного искусства и ее применение в народном и современном костюме.
 Инструменты и материалы. Цвет и его свойства.
	1
	15

16.12-21.12
	
	РК 

	30
	Выполнение простейших вышивальных швов. Способы без узелкового закрепления нити. Уменьшение и увеличение рисунка. Перевод рисунка на ткань.
	1
	
	
	

	31
	Мережка. Виды мережки.
	1
	16

23.12-28.12
	
	

	32
	Выполнение вышивки «крестом».
	1
	
	
	

	33
	Выполнение вышивки «крестом». 

Оформление салфетки вышивкой.
	1
	17

14.01-18.01

	
	

	34
	Оформление салфетки вышивкой.
	1
	
	
	

	
	Раздел 6. Элементы материаловедения
	2
	
	
	

	35
	Натуральные растительные волокна. Общие понятия о процессах прядения нитей и ткачества.
	1
	18

20.01-25.01
	
	РК

	36
	Свойства тканей из растительных волокон и их ассортимент.
	1
	
	
	

	
	Раздел 7. Элементы машиноведения
	4
	
	
	

	37
	Бытовая швейная машина и ее характеристика. ТБ работы на швейной машине. 
	1
	19

27.01-01.02
	
	

	38
	Подготовка швейной машины к работе.
	1
	
	
	

	39
	Выполнение машинных строчек по намеченным линиям. 
	1
	20

03.02-08.02
	
	

	40
	Регулировка стежка.
	1
	
	
	

	
	Раздел 8. Конструирование и моделирование рабочей одежды
	8
	
	
	

	41-42
	Фартуки в национальном костюме. Виды рабочей одежды и требования к ней.

Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок.
	2
	21

10.02-15.02
	
	РК

	43-44
	Правила построения чертежей.

Построение чертежа выкройки фартука в М 1:4
	2
	22

17.02-22.02
	
	

	45-46
	Построение чертежа выкройки фартука по своим меркам в М1:1
	2
	23

24.02-29.03
	
	

	47-48
	Виды отделки швейных изделий. Выбор модели и моделирование. Подготовка выкройки к раскрою.
	2
	24

02.03-07.03
	
	

	
	Раздел 9. Технология изготовления рабочей одежды
	8
	
	
	

	49
	Подготовка ткани к раскрою. 
	1
	25

09.03-14.03
	
	

	50
	Способы рационального кроя. Раскрой.
	1
	
	
	

	51
	Выполнение ручных стежков и строчек. Прокладывание контурных и контрольных линий.
	1
	26

16.03-21.03
	
	

	52
	Краевые и соединительные  швы. Конструкция и условные обозначения Обработка деталей кроя (нагрудника и нижней части фартука)
	1
	
	
	

	53-54
	Обработка деталей кроя (накладных деталей, бретелей и пояса)
	2
	27

30.03-04.04
	
	

	55-56
	Сборка и отделка изделия. Влажно-тепловая обработка изделия и правила ТБ при утюжильных работах.
	2
	28

06.04-11.04
	
	

	
	Раздел 10. Творческие проектные работы
	10
	
	
	

	57-58
	Выбор темы проекта.

Организационно-подготовительный этап.

Составление технологической последовательности.
	2
	29

13.04-18.04
	
	РК

	59-60
	Выполнение проекта.

Конструирование, моделирование, изготовление изделий.
	2
	30

   20.04-25.04
	
	

	61-62
	Работа над проектом.
	2
	31

27.04-08.05
	
	

	 63-64
	Работа над проектом.
	2
	32

    11.05-16.05
	
	

	65-66
	Оценка работы и защита проекта.
	2
	33

18.05-23.05
	
	

	
	Раздел 11. Итоговое занятие.
	2
	
	
	

	67-68
	Итоговое занятие. Выставка творческих работ учащихся.
	2
	34

25.05-30.05
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